Carte des Aperitifs,
Vins & Soft




Notre Cocktail Maison

Laissez-vous charmer par nos spécialités de la région...

Un mariage entre le pétillant d’'un Blanc de Blanc et la fusion de la Péche et du Thym 20cl 8€

Apéritifs Régionaux

 Biére artisanale de Vendargues la “Vendale” 33cl 7€
Blanche, Blonde, Fruits rouges, IPA et Ambrée
e Domaine Mas de Rey, Viognier “Moelleux” 12cl 6€
¢ Domaine de Valfeuille, Syrah “Vendage Tardive” 12cl 6€
e Domaine Le Claud “Carthagene” EB 10cl 7€
e Mas Amiel “Maury” 10 ans d’age o 10cl 7€
¢ Rinquiquin distillerie de Provence 48| 10cl 7€
e Muscat de Lunel ou Frontignan o 10cl 6€

Aperitifs Classiques

e Coupe de champagne 15¢l 10€
¢ Martini blanc ou rouge, Campari ou Suze 10cl 5€
e DPastis artisanale “Blue Fox” 4cl 5€
e Ricard ou Pastis 4cl 3€
e Kir au vin blanc : Péche, Framboise, Cassis ou Miire 10cl 5€
e Kir royal 15¢l 10€

Boissons sans alcool

e L’eau “Chateldon” 75¢l 6€
e L'eau “Thonon” plate ou “Vals” pétillante 75cl 5€
e Limonade artisanale au jus de citron jaune 25cl 5€
e Fuzetea 25cl 4€
e Perrier, Coca-Cola, Coca-Cola zéro 33cl 4€
e Jus de fruits artisanaux de la “Maison Benedetti” : EB 33cl 6€

Orange, Péche, Abricot, Pomme, Pomme / Framboise,
Pomme / Poire, Poire ou Tomate
e Espresso, The ou infusion “Damman” 2€

L4 DOUb]C CSPresso ou Choco]at chaud maison 4€

Di gestifs

o Distillerie “B&G” : Thym, Miel ou Gin artisanal “Ginette” 4cl 8€
¢ Glenfiddich 12 ans d’age 4cl 7€
o Chivas 12 ans d’age 4cl 8€

e Versatil Rhum Panama 4cl 8€

Tous nos prix sont TTC et service compris.



Nous vous proposons une selection de vins

au verre renouvelee regulierement,
Blane, Kesé ew g/%wgw 75c 6€

. . 14 M4 \ °
Laissez nous vous guider ou referez vous a nos ardoises du

moment.

Pour prolonger le plaisir...
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Boucteilles de 50cl

Blanc

IGP Pays d’Oc, Domaine Charles Guitard “Secret de Famille” 2022 16€
100% Viognier

Ol vin tout en rendewn aws nates. do pécho Glanchie

AOP Cotes du Roussillon, Chateau de Jau “Cote du Roussillon” 2022 EE 16€
Grenache blanc & gris, Vermentino et Maccabeu

O rand, awws nates. do flewts blanches ot ane finale vanille

AOP Picpoul de Pinet, Domaines des Lauriers “Picpoul de Pinet” 2023 15€
100% Picpoul

Q?za@l@dw/pﬁppe%ﬁa/@ mwﬂu%efcé&ame’emk&mmdfé

/
Rose

IGP Terre de Camargue, Mas de Rey “Esprit” 2023 15€
Grenache, Caladoc et Merlot

%M’a’edalgm ’W%W&%QMW@WMM acidulée.

Rouge

IGP Terre de Camargue, Mas de Rey “I'Esprit” 2021 15€
Syrah, Cabernet Franc et Marselan

Cliin legor awe nates de fraifs reuges.

AOP Languedoc Terroir la Méjanelle “20 C. Bodin” 18€
Syrah, Cinsault, Mourveédre et Grenache

O lotes do fuits neuges. bauche sayeuse et ligdrament boisc

AOP Terrasses du Larzac, Domaine de Familongue “3 Naissances” 2019 24€
Syrah, Mourvédre et Carignan

%@mpmwumeMﬁ%gmm.

IGP Pays d’Oc, Domaine de Valfeuille “Secret de "Valfeuille” 2023 24€
100% Syrah

@mu%aé&/mmum@emcéw@woéw @g@w‘wmd;w,pa/ﬁ/ﬂm Z’@W"uﬁ%m@m.

Tous nos prix sont TTC et service compris.



Vins Blancs 75cl

IGP Pays d'Oc, Domaine Charles Guitard “Urus” 2023 7€
Marsanne et Roussanne

O) lotes délicates de péches Glanches.

Domaine Saint-Esteve “Sauvignon” 2023 24€
100% Sauvignon

ﬂumwmmaueom&aﬂ&q«a/mcﬁeefum%mée%&mg‘mgmémpw%ﬁ.

AOP Languedoc,
Mas Granier “Les Marnes™ 2023 A8 28€

Roussanne, Grenache et Viognier
Cop do cceun peun co vin tewt e otiginalils ot camplerite.

Domaine Virgile Joly “Joly Blanc” 2023 24€
Grenache blanc et Roussanne

@Memfnﬁm&ef%&qﬂmfé avec wie belle uwmz‘éeé/mﬁm.

Domaine Valfeuille “Jalousie” 2022 26€
Roussanne et Rolle

Ol vire vi d hond, aw notes de peie d avec wee belle lerite.
P ag/u(me@ cernp

Domaine Haut-Blanville “Grande cuvée” 2023 34€
Chardonnay, Viognier et Sauvignon

Kand, éguilitie et vieillit 24 mais en fiils de chénes paus wne finale baisé.
AOP Picpoul de Pinet, Domaine des Lauriers “Picpoul de Pinet 2023 29€

100% Piquepoul
(?Vm%edamcgnpe%m wo vin u%efcé&mze’eﬂmmmdéé’.

AOP Faugeres, Domaine Ollier Taillefer “Allegro” 2019 i
Vermentino et Roussanne

62{/0 vire minéval & baisé.

30€

AOP Corbicres,
Chateau Ollieux Romanis “Classique” 2023 EE 24€

Marsanne, Roussanne et Grenache

W%@Mweéum/&ézmﬁ%@m

AOP La Clape, Domaine Pech Ceyleran “Champs des Pierres” 2022 28€
Bourboulenc, Grenache blanc, Marsanne et Roussanne

Wa&ad’ammafe/m%eauwmémwfeefm@mmm&wwmw.

Tous nos prix sont TTC et service compris.
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Vins Roses 75Cl

IGP Pays d'Hérault, Domaine 20 C. Bodin “H” 2023 i
Grenache et Malbec

RKasé do saignde, tout o handewn aws nales do fuils hauges.

IGP Collines de la Moure, Mas de Madame “Rosé¢” 2023
Grenache noir et Muscat Petits Grains

it ot arematique aveo un bel guilibre.

IGP Pays d’'Oc, Domaine Charles Guitard “Passion” 2023
Grenache et Sauvignon

GZ{/@ vin qui paite bien sen nam auw nates de/m&» axaligues.

AOP Languedoc, Mas Granier “Parenthese” 2023 A3

Syrah et Grenache

ja&zdwedmmpmwuwm@/m%w%w.
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Tous nos prix sont TTC et service compris.

22€

24€

22€

26€



AOP Gres de Montpellier rouge

Gevai anblinatique de la 1égion O Vetpellicvaine situé entre Bicrs b Liunel,
Clin vignable ente tovre ot mer qui fite san nam d ses solls o galets raulds " Low Ghs™ on Oecitan.

Domaine de la Triballe “La Capitelle” 2019 48| 37€
Grenache, Syrah et Carignan

Pennicn du bia dopuis 50 ans, celle cawée aw nales do fuits confils of de Gunigue affre wne belle fraicheun en finale.

Le Chai d’Emilien “Epopée” 2021 7€
Grenache, Mourvédre et Carignan

Cuuwée tout o dgance ot ariginalits aws tanins fenduas ot ane finale beisce.

Domaine Coste Moynier “Grés de Montpellier” 2023 39€
Syrah et Grenache

Graichews ot belle acidite en beuche pewr ce vin jeune awp netes @Wﬁwg&»

Chateau Claud Bellevue “Seignorie” 2015 a8 35€
Syrah, Grenache et Vieux Carignan

@Mﬂuﬁezmq@@a&mﬁmapag@wwmﬂa&@/&ﬁa@efmo&na&@m

Le Clos d’Elle “A huit Clos” 2021 i 36€
Syrah et Grenache ”

Cluwte typigue de Lappellation. nates d gpices et fuils naits, tanins francs e devé en fiils do chene.

Domaine de Terre Mégere “Clapas” 2021 [ 32€
Mourvedre, Grenache et Syrah -

Ghand cavée do co demaine partiellonent devée en fiils do chéne awn tanins sublils of aws nates oicées.

Clos de PAmandaie “Gres de Montpellier” 2020 26€
Grenache, Syrah, Carignan et Cinsault

%ep&wymem/w/&én vielies, M&@@p@éyﬁeefmmaueome%ﬁa/e/mmeémm%a&’e.

Chateau Haut-Blanville “Grande Cuvée” 2018 3¢
Syrah, Grenache, Mourvedre et Carignan

Elevage 36 mois en vieilles baiviques, nales do fuils noits campalés e paivee, finale fraiche ot une tizs belle langueut.

Mas de Lunes “L’emblématique 1936” 2021 28€
Syrah et Grenache o

O fotes, de fuis nouges gpicées et de Grnigue aveo beaucoup do fraichenn en finale.

Tous nos prix sont TTC et service compris.



Vins Rouges 75cl

IGP Pays d’Oc, Domaine de Cros Pujol “Le Bastion” 2022
Syrah et Viognier

@muwgﬁm/nmdlnm&fm &M.

IGP Cévennes, Domaine du Chéne “Charlotte” 2021 Eﬁ
100% Marselan o

%m/mﬁqwmm&aafem%awowwée%@m

IGP Cévennes, Domaine de Coursac “Cinsault” 2020 1§

100% Cinsault

OMNlenacipage ariginal aveo beawcoup de caractvie d gawmandise.
IGP Cotes Catalanes, Mas I’Avail “Terre d’Ardoise” 2022
100% Carignan

O lotes de fuis mas, belle fraichents of tanins géndren.

AOP Languedoc, Mas d’Espanet “Fressia” 2023 -

Cinsault et Grenache

@w@eu&a&%/nmceuw@mmm(}ww&.

AOP Languedoc Domaine La Grange “Prat Bibal” 2022
Grenache, Syrah et Mourvédre

O Jutes d vices et fuibs neirs avee belle fuai d au baucke.
Y

AOP Languedoc, Domaine Clavel “Le Mas” 2022
Syrah, Grenache noir et Carignan i

62{/0 UM@,UWM%&WW@W&@%/WM.

AOQP Terrasse du Larzac, Mas de 'Erme “Les Petits Princes” 2020 EE

Syrah, Grenache et Cinsault

Ol vin fine aawn tains fanelus aveo ane belle langueat.

AOP Terrasse du Larzac, Domaines des Grécaux “Terra Solis” 2022

Grenache, Carignan et Mourvédre

AOP Minervois la Liviniere, Domaine Piccinini “Line & Laetitia” 2021

Mourvedre, Syrah et Grenache

Sz@mgmmdgmpm@mmmm@mwémww

AOP Corbieres, Chateau Saint-Esteve “H. de M.” 2021
Grenache et Syrah

@%M&M@pmwuwwefe@m%mfbﬂmﬂéﬁm.

Tous nos prix sont TTC et service compris.
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L salle est wn Gicithe
el la table la scere...




