
Carte des Apéritifs,
Vins & Soft



Bières artisanales “ Brasserie des Garrigues” :
        Blanche, Blonde, IPA, Ambrée et "sans alcool"

Domaine Mas de Rey, Viognier “Moelleux”     
Domaine de Valfeuille, Syrah “Vendage Tardive”       
Domaine Le Claud  “Carthagène”      
Mas Amiel “Maury” 10 ans d’âge     
Rinquiquin “distillerie de Provence”     
Muscat de Lunel ou Frontignan      

L’eau “Chateldon”     
L’eau “Thonon” plate ou “Vals” pétillante 
Limonade artisanale au jus de citron jaune 
Fuzetea  
Perrier, Coca-Cola, Coca-Cola zéro    
Jus de fruits artisanaux 
Espresso, thé ou infusion “Damman”  
Double espresso ou chocolat chaud maison  

Coupe de champagne   
Martini blanc ou rouge, Campari ou Suze  
Pastis artisanale “Blue Fox”  
Ricard ou Pastis   
Kir au vin blanc : Pêche, Framboise, Cassis ou Mûre  
Kir royal  

Apéritifs Régionaux

Apéritifs Classiques

Notre Cocktail Maison
 Laissez-vous charmer par nos spécialités de la région...

Un mariage entre le pétillant d’un Blanc de Blanc et la fusion de la Pêche et du Thym 20cl  8€

Boissons sans alcool

Digestifs

Cognac
Glenfiddich 12 ans d’âge    
Chivas 12 ans d’âge
Rhum ambré 

Tous nos prix sont TTC et service compris.
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Histoire de prolonger le plaisir...

Tous nos vins à la carte ont la possibilité d’être vendus à
emporter pour un prix caviste équivalent à 

-50% du montant de notre carte ! 

Nous vous proposons une sélection de vins 
au verre renouvelée régulièrement,

Blanc, Rosé ou Rouge, 15cl   6€

Laissez nous vous guider ou référez vous à nos ardoises du
moment.



Blancs

AOP Côtes du Roussillon
Château de Jau “Côte du Roussillon” 2024

Grenache blanc & gris, Vermentino et Maccabeu
Vin rond, aux notes de fleurs blanches et une finale vanillée.

AOP Picpoul de Pinet
Domaines des Lauriers “Picpoul de Pinet” 2023

100% Piquepoul
Fidèle à son appellation, un vin vif et citronnée mais sans acidité.

Rouges

IGP Terre de Camargue
Mas de Rey “l’Esprit” 2023

Syrah, Cabernet Franc et Marselan
Vin léger aux notes de fruits rouges.

AOP Languedoc Montpeyroux
Puech Auger “Les Faïsses de Jean” 2021

Syrah, Grenache et Mourvèdre
Notes de fruits rouges, tanins soyeux et une finale mentholée.

AOP Côtes du Roussillon
Château de Jau “Villages” 2021

Syrah, Grenache, Carignan et Mourvèdre
Arômes de fruits noirs et épices et tanins généreux.

IGP Pays d’Oc, Domaine de Valfeuille “Scret de ”Valfeuille” 2023
100% Syrah

Un vin obtenu en vendage tardive avec beaucoup de gourmandise, parfait pour l’apéritif ou le dessert.

Bouteilles de 50cl

Tous nos prix sont TTC et service compris.

16€

15€

15€

20€

19€

24€



AOP Languedoc,
Mas Granier “Les Marnes” 2023

Roussanne, Grenache et Viognier

Coup de cœur pour ce vin tout en originalité et complexité.

Domaine Virgile Joly “Joly Blanc” 2023
Grenache blanc et Roussanne

Bouche minérale et croquante avec une belle vivacité et fraicheur.

Domaine Valfeuille “Jalousie” 2024
Roussanne et Rolle

Un vin vif et rond, aux notes de poire et agrumes avec une belle complexité.

Domaine Haut-Blanville “Grande cuvée” 2023
Chardonnay, Viognier et Sauvignon

Rond, équilibré et vieillit 24 mois en fûts de chênes pour une finale boisé.

AOP Picpoul de Pinet
Domaine des Lauriers “Picpoul de Pinet 2023

100% Piquepoul

Fidèle à son appellation, un vin vif et citronnée mais sans acidité.

AOP Faugères
Domaine Ollier Taillefer “Allegro” 2023

Vermentino et Roussanne

Un vin minéral et boisé.

AOP Corbières,
Château Ollieux Romanis “Classique” 2024

Marsanne, Roussanne et Grenache

Tout en équilibre et vieillit en fûts de chênes.

Château Grand Moulin “Vielles Vignes” 2023
Grenache, Vermentino, Roussanne et Macabeu

Elevage en fûts de chênes, très joli gras et et une finale minérale

AOP La Clape, Domaine Pech Ceyleran “Champs des Pierres” 2023
Bourboulenc, Grenache blanc, Marsanne et Roussanne

Notes d’amande fraiche avec une bouche souple et une légère amertume en finale.

Vins Blancs 75cl

Tous nos prix sont TTC et service compris.

32€

25€

26€

34€

24€

30€

24€

29€

28€



IGP Terre de Camargue 
Mas de Rey “L’Esprit” 2024

Grenache, Caladoc et Merlot

Rosé de saignée avec une attache fraiche légèrement acidulée.

IGP Pays d’Hérault
Domaine 20 C. Bodin “H” 2023

Grenache et Malbec

Rosé de saignée, tout en rondeur aux notes de fruits rouges.

IGP Pays d’Oc
Domaine Charles Guitard “Passion” 2023

100% Merlot

Un vin qui porte bien son nom aux notes de fruits exotiques.

AOP Languedoc, Mas Granier “Parenthèse” 2023
Syrah et Grenache

Jolie robe saumon pour ce vin aux de fruits rouges et grenade.

IGP Saint-Guihlem-Le-Désert “Bélier Bleu” 2024
100% Nielluccio

Vin de gastronomie, notes de crises et bouche gourmande.

Vins Rosés 75cl

Tous nos prix sont TTC et service compris.

22€

22€

22€

26€

24€



Domaine de la Triballe “La Capitelle” 2019
Grenache, Syrah et Carignan

Pionnier du bio depuis 50 ans, cette cuvée aux notes de fruits confits et de Garrigue offre une belle fraicheur.

Le Chai d’Emilien “Epopée” 2021
Grenache, Mourvèdre et Carignan

Cuvée tout en élégance et originalité aux tanins fondus et une finale boisée.

Domaine Coste Moynier “Grés de Montpellier” 2023       
Syrah et Grenache

Fraicheur et belle acidité en bouche pour ce vin jeune aux notes de fruits rouges.

Château Claud Bellevue “Seignorie” 2015      
Syrah, Grenache et Vieux Carignan

Un millésime qui a atteint son apogée avec des notes florales et une finale épicée.

Le Clos d’Elle “A huit Clos” 2021        
Syrah et Grenache

Cuvée typique de l’appellation, notes d’épices et fruits noirs, tanins francs et élevé en fûts de chêne. 

Domaine de Valfeuille “1798” 2023   
Syrah et Grenache

Elevé en demi-muid, notes de fruits rouges et de Garrigues et tanins soyeux.

Clos de l’Amandaie “Grès de Montpellier” 2021
Grenache, Syrah, Carignan et Cinsault

Robe pourpre aux reflets violines, notes de poivre et cacao avec une finale fraiche et mentholée.

Château Haut-Blanville “Grande Cuvée” 2018
Syrah, Grenache, Mourvèdre et Carignan

Elevage 36 mois en vieilles barriques, notes de fruits noirs et poivre, finale fraiche et une très belle longueur.

Mas de Lunès “L’emblématique 1936” 2021        
Syrah et Grenache

Notes de fruits rouges épicées et de Garrigue avec beaucoup de fraicheur en finale.

AOP Grès de Montpellier rouge

Terroir emblématique de la région Montpelliéraine situé entre Béziers et Lunel. 
Un vignoble entre terre et mer qui tire son nom de ses sols en galets roulés  “Lou Grés” en Occitan.

Tous nos prix sont TTC et service compris.

37€

27€

39€

35€

36€

32€

26€

32€

28€



IGP Pays d’Oc, Domaine de Cros Pujol “Le Bastion” 2023
Syrah et Viognier

Un vin gourmand porté sur le fruit.
IGP Cévennes, Domaine du Chêne “Charlotte” 2023

100% Marselan

Très aromatique au notes de chocolat avec une belle longueur.
IGP Côtes Catalanes, Mas l’Avail “Terre d’Ardoise” 2024

100% Carignan

Notes de fruits mûrs, belle fraicheur et tanins généreux.
AOP Languedoc Sommières

Domaine de Coursac “La Patience” 2023
Grenache, Syrah et Carignan

Elevage en demi-muid, note de fruits noirs et réglisse et une belle longueur.

Mas des Cabres “La Draille” 2021
Grenache, Syrah et Mourvèdre

Elevage en cuve puis fûts. Bouche élégante, complexe et tanins souples.

AOP Languedoc
Mas d’Espanet “Fressia” 2023

Cinsault et Grenache

Une robe violette pour ce vin léger aux tanins souple.
Domaine La Grange “Prat Bibal” 2023

Grenache, Syrah et Mourvèdre

Notes d’épices et fruits noirs avec belle fraicheur et longueur en bouche.
Domaine Clavel “Le Mas” 2023

Syrah, Grenache noir et Carignan

Un vin de plaisir tout en rondeur avec une belle fraicheur.
AOP Terrasse du Larzac

Mas de l’Erme “Les Petits Princes” 2021
Syrah, Grenache et Cinsault

Un vin fin aux tanins fondus avec une belle longueur.
Domaines des Grécaux “Terra Solis” 2022

Grenache, Carignan et Mourvèdre

Belle minéralité avec une attaque fraiche aux tanins soyeux.
AOP Minervois la Livinière, Domaine Piccinini “Line & Laetitia” 2021

Mourvèdre, Syrah et Grenache

Elevage en fûts de chênes pour ce vin aux notes de réglisse et à la finale gourmande.
AOP Corbières, Château Saint-Esteve “H. de M.” 2021

Grenache et Syrah

Belle robe rubis pour ce vin soyeux et élégant aux tanins généreux.

Vins Rouges 75cl

Tous nos prix sont TTC et service compris.
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26€

24€

28€
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La  salle est un théâtre
dont la cuisine est la coulisse

et la table la scène...


